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Das Fleischpaket enthilt rund 8 kg Rindfleisch: Braten, Diane Ritzau-Starkmann 0 sie sich durch Robustheit, Geniigsamkeit und Fried-

drs@wolter-agrar.de

fertigkeit aus und eignen sich ideal fir eine extensive,
Tel. 0151-46305845

naturverbundene Haltung.

Geschnetzeltes, Gulasch, Rouladen, Steaks, Hackfleisch,
Patties und Cevapcici —ideal fir Familiengerichte oder
besondere Grillmomente.

) . Naturland
Das Steakpaket enthalt 1,5 kg verschiedene Steak- Unsere Kontrollnummer:

sorten (Huft-, Kluft-, Kugelsteak, Flatiron, Denver Cut). e

Geniellen Sie hochwertiges Bio-Angusfleisch direkt

vom Hof. bio

kreis

Natiirliches Wachstum - von der
Weide bis zum Genuss
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Unsere Angus-Rinder verbringen das ganze Jahr
drauflen und erndhren sich ausschlielich von Gras
und Heu. Das langsame Wachstum sorgt fir gesundes,
fein marmoriertes Fleisch mit besonderer Zartheit und
intensivem Geschmack. Tierwohl und Qualitat stehen
bei uns von Anfang an im Mittelpunkt — viel Platz,
Bewegung und frische Luft spiegeln sich direkt in der
Fleischqualitat wider.
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Rinderfilet
N

Unser Bratenfleisch
besticht durch seinen
vollen Geschmack und
zarte Saftigkeit — perfekt
fir Familienessen und
festliche Tafeln.

Gulasch
£

Unser Rouladenfleisch
eignet sich perfekt
flr klassische, herzhaft
gefillte Rouladen
und Uberzeugt mit
intensivem Aroma.

Steaks

Das zarte, feinfasrige
Rinderfilet Gberzeugt mit
intensivem Geschmack
und Saftigkeit — ein
echter Hochgenuss fir
jeden Fleischliebhaber.

Unser Gulaschfleisch
ist besonders zart und
saftig, ideal fUr herzhafte
Schmorgerichte mit
intensivem, aromati-
schem Geschmack.

Ob Rump-, Filet-, oder
Rib-Eye-Steak — jedes
Stlck Uberzeugt mit
feiner Struktur, vollem
Geschmack und erst-
klassiger Qualitat.

Feinster Fleischgenuss: Angus-Rindfleisch
aus kontrolliert biologischer Weidehaltung

Besonderheiten des Angusfleisches
Das Fleisch des Aberdeen Angus gilt weltweit als echte
Delikatesse — geschatzt von Feinschmeckern, Spitzen-
kéchen und Liebhabern hochwertiger Fleischqualitat
gleichermallen. Die Tiere besitzen eine natrliche
Veranlagung zur feinen Marmorierung, also zu kleinen,
gleichmaflig verteilten Fetteinlagerungen im Muskel-
gewebe. Diese feinen Fettadern schmelzen beim Braten
oder Grillen und verleihen dem Fleisch seine unver-
wechselbare Saftigkeit, Zartheit und ein intensives,
vollmundiges Aroma. Darlber hinaus zeichnet sich das
Fleisch durch einen hohen Anteil an
wertvollen Omega-3-Fettsduren aus,
die zu einer ausgewogenen und
gesunden Ernahrung beitragen.

Besonders bemerkenswert ist die Vielseitigkeit von
Angusfleisch: Ob als saftiges Steak, zart geschmortes

Gulasch oder aromatischer Braten — die feine Marmorie-

rung sorgt in jeder Zubereitungsart fir ein gleichblei-
bend intensives Geschmackserlebnis. Zudem zeichnet
sich Angusfleisch durch seine gleichmaRige Struktur
und eine angenehme Bissfestigkeit aus, die selbst bei
kurzen Garzeiten perfekte Ergebnisse liefert.

Mit charaktervollem Geschmack und klarer
Herkunft Uberzeugt Angusfleisch zugleich durch
Eleganz und Ausgewogenheit. Es steht fir natirliche
Qualitat, besondere Aromenvielfalt und puren Genuss -
ein kulinarisches Erlebnis, das jeden Teller zu etwas
Besonderem macht.

Bemschelbe

Unser Tafelspitz mit
typischem Fettrand sorgt
beim Grillen oder Braten

fdr intensiven Geschmack
und ein unvergleichliches
Genusserlebnis.

Hackfleisch A

Unsere Cevapcici Uber-
zeugen mit kraftigem
Aroma und feiner Wirze
—ideal zum Grillen
oder Braten fir
authentischen Genuss.

Burger
Pattles

Unsere Beinscheiben
verleihen Brihen, Ein-
tépfen und Suppen ein
intensives Aroma und
sorgen flr warmenden,
herzhaften Genuss.

Tafelspitz

Unser Hackfleisch
Uberzeugt mit vollem
Geschmack und ist
perfekt fir herzhafte
Gerichte wie Frikadellen,
Bolognese oder Auflaufe.

Cevapcici_

Unsere Burger Patties
sind saftig, aromatisch
und perfekt fur
kreative, leckere
Burger — ein Genuss far
alle Fleischliebhaber.





